Indoor Grillen & Ferrari

Live Cooking 03.09.2023

STARTER APERITIVO MIT TARALLI & FEINER LACHSCREME

AUF TEPPAN YAKI GEGRILLTER OKTOPUS,
BRUSCHETTA VARIATION MIT SARDISCHER FEINKOST

AUF TEPPAN YAKI GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK,
BRUSCHETTA VARIATION & FRISCHEM SALAT

AUF TEPPAN YAKI GEGRILLTE FEIGEN MIT HONIG,
GEROSTETEN NUSSEN UND JOGHURT

ALLE GANGE BEGLEITET VON FEINEN FERRARI SCHAUMWEINEN

150,- € P.P.

INKL. WASSER UND ESPRESSO

CUVINL

KUCHENSTUDIO VINOTHEK




